PROMOCJA

Szatkownica + zestaw 4 tarcz

Wazna od 1 marca do 30 kwietnia 2017
lub do wyczerpania zapasow

Produkty dostepne u naszego Partnera Handlowego:




OFERTA PROMOCYJNA PRODUCENTA RM GASTRO

Szatkownica + 4 tarcze 4 770 + G RAT I S

komplet tarcz

RODZAJ OBROBKI
cena katalogowa

« Krojenie w plastry, w kostke, szatkowanie, ucieranie i/lub krojenie w paski
owocodw, warzyw, suchego pieczywa, sera, orzechow, pieczarek, itp.
CHARAKTERYSTYKA OS CZEDZA Z 1429 z

+ Umotzliwia przygotowywanie od 20 do 400 porcji dziennie.

« Potokragty podajnik, ktéry mozna otworzy¢ w celu szybkiego i tatwego
podawania produktow obiema rekami.

+ Automatyczna funkcja uruchomienia/zatrzymania, zapewniajaca szybkie
i bezpieczne podawanie produktow.

+ Podtuzna przystawka do ciagtego ciecia ogdrkow, pora, itp.

« Dostepny podajnik do krojenia pod katem - patrz akcesoria

« Dzieki zastosowaniu pochytej konstrukcji podajnik i dzwignia dociskowa
znajduja sie na wygodnej wysokosci, zapewniajac ergonomiczng pozycje
w trakcie obstugi urzadzenia.

+ Metalowe lub wykonane z acetalu albo poliuretanu tarcze tnace wyposazone
w ostrza, ktére mozna wyjmowac w celu wymiany lub zaostrzenia.

= Uchwyt z tytu utatwia przenoszenie.

+ Jedna predkosc.

MATERIALY
+ Obudowa urzadzenia i podajnik wykonane sg z metalu

Oznaczenie Wymiary Pojemnos¢  Zasilanieel. Moc

cm l V/Hz kw

RG-100 42,5x21,5x49,5 podajnik:1,65 230V /50Hz 0,25

P - plastry 2mm 00009406

=8 - plastry 10 mm 00009657
é * WIO rkl 2 mm 00009410 Wymiary otworéw podawczych RG-100

» kostka 10x10 mm 00017653

Plastry 2 mm
Tarcza do krojenia w plastry warzyw
i owocodw. Mozna ja wykorzysta¢ m.in. do

krojenia pomidorow, ogorkow czy cebuli, 7\

a takze szatkowania kapusty. 160 mm

63 mm

Plastry 10 mm
Przy pomocy tej tarczy mozemy pokroi¢ warzywa na grilla, takie jak cukinie czy
baktazan.

Wioérki 2 mm
Idealna tarcza do widrkowania marchewki, buraczkow czy selera na suréwki.
Mozemy tez zrobi¢ butke tarta oraz zetrze¢ czekolade.

Kratka 10x10 mm

Przy potaczeniu z tarcza plastry 10 mm mozemy pokroi¢ warzywa i owoce w idealna
kostke. Swietna do krojenia bananow, kiwi a takze surowych i gotowanych warzyw,
takich jak marchew, seler czy pietruszka. Mozna tez pokroic cebule.




azna do 30 kwietnia 2017
OFERTA PROMOCYJNA PRODUCENTA RM GASTRO

3 259,-|+ GRATIS

komplet tarcz

Szatkownica + 4 tarcze

RODZAJ OBROBKI
« Krojenie w plastry, szatkowanie, ucieranie i/lub krojenie w stupki
owocodw, warzyw, suchego pieczywa, sera, orzechow, pieczarek, itp.

CHARAKTERYSTYKA

+ Umotzliwia przygotowywanie od 10 do 80 porcji dziennie.

« Potokragty podajnik, ktéry mozna otworzy¢ w celu szybkiego
i tatwego podawania produktéw obiema rekami.

+ Automatyczna funkcja uruchomienia/zatrzymania, zapewniajaca
szybkie i bezpieczne podawanie produktéw.

+ Podtuzna przystawka do ciagtego ciecia ogdrkow, pora, itp.

« Tarcze tngce z mocnego acetalu, polipropenu lub aluminium,

+ zostrzami, ktére mozna wyjmowac w celu wymiany lub zaostrzenia

+ Jedna predkosc.

MATERIALY
+ Obudowa urzadzenia wykonana jest z tworzywa ABS.
+ Komora robocza z tworzywa sztucznego.

cena katalogowa

OSZCZEDZASZ 682

. Wymiary Pojemnos$¢  Zasilanieel. Moc
Oznaczenie W

cm l V/Hz
RG-50S 350 x 285 x 465 podajnik:0,9 230V/50Hz 1

P - plastry 2mm 00009406
=N - plastry4 mm 00009426 Wymiary otworéw podawczych RG-505
=~ - wiorki4mm 00009344
- stupki 22 mm 00009389 g
146 mm
Plastry 2i4 mm

Przeznaczone do ciecia twardych i miekkich warzyw, owocow, grzybow,
itp. Przy zastosowaniu dodatkowej tarczy z kratkg kostkujaca pozwala
przygotowac warzywa ciete w kostke lub frytki.

Wiérki 4 mm

Do szatkowania kapusty i marchwi do surowek. Rozdrabnia orzechy,
migdaty i suche pieczywo. Tarcza 6 lub 8 mm jest powszechnie uzywana
np. do ucierania seréw do pizzy.

Stupki 2x2 mm

Do ciecia w stupki twardych produktéw do zup, satatek, potrawek,
dekorowania, itp. Pozwala na efektowne ciecie lekko wygietych czipséw
ziemniaczanych/frytek.




NAJWAZNIEJSZE ATUTY SZATKOWNIC .
NAPED TRWALOSC

W urzadzeniach Hallde naped przekazywany jest za pomoca:
« kot zebatych - modele RG 100,200,250,350,400 oraz VCM41/42 VCB 61/62
» paska - modele RG 50/50S oraz CC 32/32S, CC 34,VCB 32/32S,SB 4

CHLODZENIE

Urzadzenia do profesjonalnych kuchni musza by¢ przystosowane do ciagtej pracy. Dlatego tak wazne
jest zastosowanie w nich sprawnego systemu chtodzenia.

Urzadzenia Hallde posiadajg otwory wentylacyjne po obu stronach obudowy, co zapewnia dobrg
cyrkulacje powietrza wewnatrz.

Dzieki temu, soki z obrabianych produktow rozlane na blacie roboczym nie paruja bezposrednio do
obudowy urzadzenia, co ma miejsce, gdy otwory sa na spodniej czesci urzadzen.

CC - 32, 34 - chtodzenie z tytu

RG - chtodzenie po bokach

p-

STABILNA KONSTRUKCJA

Dzieki prostej, stabilnej konstrukcji urzadzenia ciesza sie bezawaryjnoscia. Zastosowanie czysto
mechanicznych rozwigzan wyeliminowato konieczno$¢ instalacji zaawansowanej elektroniki.

Prosta konstrukcja zapewnia tez wygode stosowania i czyszczenia (brak czesci, ktdére moga sie zgubic
czy zniszczyd).

Dzieki szerokiej ofercie tarcz tngcych, za pomoca jednego WIELOFUNKCYJNOSC

urzadzenia mozna uzyskiwac roznorodne efekty.

Na szczegdlna uwage zastuguja tarcze do ciecia w kostke warzyw gotowanych i miekkich owocow.

Dostepne sa 2 rodzaje tarcz:
+ tansze z wbudowanymi ostrzami
« drozsze z ostrzami wymiennymi

Tarcze wyrzucajace nie roznia sie od siebie




. NAJWAZNIEJSZE ATUTY SZATKOWNIC
POCHYLONA KONSTRUKCJA ma wiele zalet! ERGONOMIA

Utatwia stosowanie

- Osoby nizsze, podczas pracy, maja tatwiejszy dostep do wlotu.

= Zmniejszony jest nacisk wktadanego produktu — wazne przy
obrébce delikatnych owocow.

« Znaczne zredukowanie sity potrzebnej do podnoszenia ramion
dociskajacych.

Utatwia czyszczenie
- Caty wlot w zasiegu wzroku, tatwy dostep.
= Proste wygarnianie pozostatych warzyw z tarczy.

Oszczedza miejsce

Dzieki pochylonej konstrukgeji naczynie na gotowe
warzywa/owoce mozna podstawic¢ bezposrednio pod

otwdr wylotowy - to znaczna oszczedno$¢ powierzchni roboczej
w kuchnil

tatwy dostep do tarcz, ich pochylona pozycja, prosta budowa
urzadzenia oraz idealne dopasowanie wszystkich czesci,
sprawiaja ze czyszczenie urzadzenia zajmuje zaledwie
kilkadziesigt sekund.

Pomiedzy obudowa a tarcza wyrzucajaca jest optymalna
odlegtos¢. Wystarczajaco duza, by zapewni¢ swobodne obroty
i wystarczajaco mata, by nie gromadzity sie tam przerobione
produkty.

Szatkownica to urzadzenie mobilne - tatwe przenoszenie jest
waznym atutem. Dlatego urzadzenia Hallde zostaty wyposazone
w ergonomiczny uchwyt.




H NAJWAZNIEJSZE ATUTY SZATKOWNIC .
PROSTA WYMIANA TARCZ SZYBKOSC OBSLUGI

Wielofunkcyjno$¢ urzadzenia to potowa sukcesu.
Dopetnia go bardzo prosta, szybka i bez narzedziowa wymiana tarcz, skracajaca przestoje maszyny.

Mikroprzetacznik bezpieczenstwa nie tylko
zabezpiecza przed wypadkami w czasie pracy,
ale tez znacznie przyspiesza obstuge urzadzenia.
Podniesienie ramienia dociskowego zatrzymuje
obroty silnika, a ponowne opuszczenie go,
powoduje wtaczenie urzadzenia.

Zastosowanie silnikow o stosunkowo niskiej mocy,
optymalnie dopasowanej do sposobu przenoszenia
napedu, pozwolito na uzyskanie duzego momentu
obrotowego, a przez to wysoka niezawodnos¢ i stabilnosc¢
pracy niezaleznie od rodzaju przetwarzanego produktu.

RG - 50S - silnik 1 kW - naped przez pasek zebaty
- zasilanie 230V, 1-fazowe, 50 Hz

RG - 100 - silnik 0,25 kW, naped przez kota zebate
» zasilanie 230V, 1-fazowe, 50 Hz
» zasilanie 400V, 3-fazowe, 50 Hz




. NAJWAZNIEJSZE ATUTY SZATKOWNIC
NAJWYZSZE STANDARDY HIGIENICZNE HIGIENA PRACY n

Urzadzenia majace bezposrednia stycznosc z zywnoscia,
musza by¢ wykonane z materiatow najwyzszej klasy.

Codzienna praca to rowniez codzienne czyszczenie -
zastosowano szereg rozwigzan, by je uproscic:

« wszystkie elementy wykonano z certyfikowanych materiatow.

- wszystkie tarcze wykonane sa w catosci ze stali nierdzewne;j
(tarcze do kostki z aluminium pokrytego chromem)

» wszystkie tarcze mozna myé w zmywarce

- ergonomiczna konstrukcja, zaokraglone brzegi, gtadkie
powierzchnie - dla tatwego utrzymania w czystosci.

taczenie kratek kostkujacych RG - 100

Model Wymiar taczy sie z
83290 6X6 mm « Plastry3-6 mm
83291 8x8 mm + Plastry 3-8 mm

« Plastry do miekkich warzyw 8 mm

= Plastry 3-10 mm

= Plastry do miekkich warzyw 8 - 10 mm
+ Plastry 3-10 mm

« Plastry do miekkich warzyw 8 - 10 mm

83292 10x10 mm
83293 12x12 mm

83294 12x12 mm LOW - Plastry do miekkich warzyw 12 mm

= Plastry 3-10 mm

= Plastry do miekkich warzyw 8 - 10 mm
+ Delikatne plastry 15 mm

« Plastry do miekkich warzyw 12 - 15 mm
+ Plastry 3-10 mm

« Plastry do miekkich warzyw 8 - 10 mm
= Delikatne plastry 15 mm

= Plastry do miekkich warzyw 12 - 15 mm

83295 15x15 mm

83296 15x15 mm LOW

83297 20x20 mm

83298 20x20 mm LOW

83299 20x20 mm X-LOW - Plastry standardowe 20 mm

« Plastry 10 mm
- Plastry do miekkich warzyw 10 mm

82615 Frytki 10 mm




“ PRZEWODNIK PO TARCZACH .

Przewodnik po tarczach

Zdjecie Opis

Tarcze tnace do plastrow

« Do krojenia w plastry twardych i miekkich produktoéw,
takich jak warzywa korzeniowe, cebula, por, papryka,
jabtka, owoce cytrusowe i ogorki.

- Szatkowanie kapusty.

« Krojenie w plasterki o grubosci od 4 mm pomidoréw,
bananéw, pieczarek.

- Szatkowanie sataty i kapusty pekinskiej.

+ W zestawieniu z odpowiednig tarcza kostkujaca, 4 mm
tarcza tngca umozliwia siekanie cebuli.

Tarcza tnaca do plastrow karbowanych
+ Do krojenia burakéw, ogorkéw, marchwi itp.
w karbowane plastry.

Tarcze do stupkéw

« Do przygotowywania zup i satatek oraz krojenia ogorkow
itp.

+ Rozmiar 2x2 mm stuzy do krojenia ziemniakéw, marchwi
itp. w stupki.

= 10x10 mm do frytek.

Tarcze do wiérkow/szatkowania

« Do tarcia marchwi i kapusty na suréwki.

+ Rozdrabnianie orzechéw, migdatéw i suchego pieczywa.

« Tarcza 6 lub 8 mm jest uzywana do rozdrabniania sera do
pizzy oraz szatkowania kapusty.

Tarcze do doktadnego rozdrabniania
« Do tarcia ziemniakow, rzodkwi do kuchni japonskiej,
twardego sera, jak parmezan, oraz marchewki w purée.

Tarcze kostkujace

+ Do robienia kostek z warzyw korzeniowych, owocoéw,
ziemniakow, kapusty, brukwi, marchwi, ogérkow,
pomidorow, jabtek, itp.

= W zestawieniu z tarcza tnaca do plastrow lub tarcza do
kostek.

_/ . Plastry do miekkich warzyw

+ W kombinacji z tarczami kostkujgcymi umozliwiaja ciecie
k w kostke miekkich warzyw i owocow.
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*pasuja takze tarcze z RG-100

Aktualne ceny tarcz znajduja sie w naszym katalogu produktow marki RM
dostepnym u naszych Partneréw Handlowych w catej Polsce oraz na stronie

www.rmgastro.pl




